
PLATS SOLO
L A  C L A S S I QU E  C É S A R
Salade Romaine, poulet grillé, anchois, parmesan AOP 18 mois, croûtons & sauce maison

C U R RY  R OUG E  T H A Ï L A N DA I S  -  GAMBAS OU VÉ GÉ TARIEN TOFU 
Riz bambou, patate douce & brocolis 

PAV É  D E  M E R LU 
Ecrasé de pomme de terre, chou-fleur rôti,huile de crevette, beurre d’algues & tartare d’algues

PAV É  D ’AG N E AU  C O N F I T
Gratiné de céleri rave, pomme de terre & Comté AOP, vert de Cresson, fraicheur fenouil orange

SIDES
F R I T E S  F R A I C H E S

F R A I C H E U R  D E  S A I S O N  -  F E N O U I L  O R A N G E  &  S A U C E  C I T R O N

C H O U - F L E U R  R Ô T I ,  S A U C E  T A H I N I  &  C I T R O N

Prix nets en euros - service compris. La liste des allergènes est disponible sur demande, ainsi que la provenance de nos viandes.

K I D S  C O R N E R
Poulet crispy & frites + 1 sirop

DESSERTS
S É L E C T I O N  D E  PÂT I S S E R I E S  B I A R R OT E S
Maison PARIES & Maison OKINDEGIA

C OU P E  G L AC É E  D E ZA M Y  X  S I L H OU E T T E
Glaces cacahuètes, yaourt grec, cacahuètes torréfiées, miel & chantilly

P OT  D E  G L AC E  P H I L I P P E  FAU R 
Au choix : chocolat noir, vanille, café, citron jaune, framboise 

À TABLE ON PARTAGE
C R O QU E  S I L H OU E T T E
Jambon, brebis & crème à la truffe 

A S S I E T T E  D E  F R O M AG E
Fromage de brebis & confiture de cerises noires

A S S I E T T E  D E  T RU I T E  G R AV L A X 
Truite Gravlax & fromage frais citronné

A S S O RT I M E NT  D E  C H A R C U T E R I E S
Saucisse sèche, chorizo, jambon Mangalica

V E LOU T É  D E  PA NA I S  B I O  &  H A D D O C K  F U M É
Pousses de cresson & tuiles de sarrasin

  21.0 €

22.0 €

24.0 €

23.0 €

9.5 €

9.0€

7.0€

14.0€

  8.0 €

8.0 €

8.0 €

  16.0 €

14.0 €

16.0 €

18.0 €

17.0 €


