Toute I’équipe du Silhouette est ravie de vous accueillir

dans son jardin exotique.



A PARTAGER

A TOUTE HEURE

Croque Silhouette
Jambon, Fromage de brebis et Creme de truffe

Fromage de Brebis

Ardi Gasna, Cerises noires Itxassou

Assortiment de Charcuteries

Lomo, Chorizo, Jambon Serrano

Mézé ensoleillé, Olives & Pain pita
Au choix : Tomate séchée & Basilic - Poivron & Fromage Frais Katiki -
Artichaut & Aneth

Terrine de Foie Gras 80g
Piment d’Espelette

Terrine Quintessence 180g

Foie Gras au Magret fumé

Sélection de Patisseries Biarrotes
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DRINKS



COCKTAILG

LA COLLECTION CLASSIQUE

Paloma - 12cl

Tequila Patron Silver, Tonic pamplemousse, Citron vert, Sirop d’agave

Negroni Sbagliato - 9cl

Vermouth, Bitter, Prosecco, Orange

Clover Club - gcl

Gin, Citron, Framboise

Basil Smash- gcl

Gin, Basilic, Citron jaune

Moscow Mule- 12cl
Vodka, Ginger beer, Citron vert

Margarita- 9cl

Tequila, Cointreau, Citron vert

Old Fashioned- 9cl

Wisky, Angostura, Sucre de canne, Eau gazeuse

Amaretto Sour- 9cl

Amaretto, Citron jaune

Bloody Mary - 12cl

Vodka, Jus de tomate, Citron jaune

Mai-Tai - 9cl
Ron Bacardi Carta Oro, Ron Bacardi Carta Blanca, Cointreau,

Citron vert, Orgeat, Sucre de canne

John Collin’s - 12 ¢l

Gin Roku, Citron jaune, Sucre de canne, Eau pétillante

14.-



COLLECTION 5ANS ALGOOL

Cosmo Zero - 12 cl

JNPR 1, Cranberry, Citron vert, Orange

Spicy Fifty - 12 cl
JNPR 2, Piment d’espelette, Fleur de sureau, Pomme, Citron vert

Spritz sans alcool - 12 ¢l

Spritz sans alcool, tonic, orange

Pink Mama - 12 cl
JNPR 1, Tonic, Pamplemousse, Cranberry

Basil Smash- 8 cl
JNPR 2, Citron, Sucre, Basilic

Sublime Sureau - 12 cl

JNPR 1, Fleur de sureau, Eau pétillante

Negronini- 8 cl

VRMH, [NPR1, Bitter

oANs ALCOOL - GINS & TONIGS

JNPR n°1 - Frais & Herbacé

JNPR n°2 - Gingembre & Epices
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oPRITZ vu

Apérol Spritz
Doux & Herbacé - Orange amére et Plantes

Lillet Spritz
Floral & fruité - Orange et Fruits exotiques

Saint Germain Spritz

Doux & Fruité - Fleur de Sureau

Italicus Spritz

Floral & Herbacé - Bergamotte et Cédrat
Deljoy Spritz

Doux & Fruité - Cognac et Agrumes

GING & TONICS 2u

Bombay Sapphire
Angleterre - Agrumes & Geniéore

Citadelle

France - Citron Jaune & Geniévre

Hendrick’s

Ecosse - Rose & Concombre

Roku
Japon - Thé vert & Floraux

Monkey 4.7

Allemagne - Jasmin & Sureau
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APERITIFS

Ricard, Pastis 2¢cl

Martini Rouge, Blanc 6¢l

Lillet Blanc, Rouge 6¢l

Campari 6¢l

Porto Rouge Tawny 6¢l

Suze 6cl

Kir Vin Blanc - Cassis - Mire - Péche - Framboise
Kir Royal - Cassis - Miire - Péche - Framboise
Biére Eguzki 33cl - Blonde - Blanche - Ambrée - IPA
Panaché 33cl

Corona Zéro (sans alcool) 33cl
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VODKAS, TEQUILAS & MEZCALD w

Grey Goose - France
Patron Silver - Mexique
Patron Reposado - Mexique
Patron Anejo - Mexique

Mezcal - Mexique

RHUMS w

RHUM BLANC

Bacardi Carta Blanca

RHUMS BRUNS

Bacardi Carta ORO - Cuba

Bacardi OCHO 8 ans - Cuba

Matusalem Gran Reserva 15 ans - République Dominicaine
Diplomatico I2 ans - Venezuela

Santa Teresa 1796 - Venezuela

Zacapa Solera - Guatemala

WHISKYS

BLENDS

Ballantines - Ecosse

Jameson - Irlande

Monkey Shoulder - Ecosse

Chivas 12 ans - Ecosse

Jack Daniel’s - Tennessee USA

Jack Daniel’s RYE - Tennessee USA
Nikka from The Barrel 51.4 - Japon

SINGLES MALT

Talisker 10 ans - Ecosse ISLE OF SKYE
Lagavulin 8 ans - Ecosse ISLAY

Oban 14 ans - Ecosse HIGHLANDS

Yoichi - Japon

BOURBONS
Maker’s Mark - Kentucky USA
Bulleit Bourbon - Kentucky USA

Supplément Tonic Fever Tree ou Soda
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COGNACS w

Hennessy VS
ABKG6 VSOP
Remy Martin VSOP

ARMAGNACS w

Duc de Camilhac
Chateau de Laubade XO

EAUX-DE-VIE & LIQUEURD w

Manzana, Marie Brizard, Limoncello
Patxaran

Izarra Jaune, Izarra Verte

Cointreau

Chambord

Kahlua, Baileys, Amaretto

Liqueur Mandarine Napoléon

Get 27

Italicus

Chartreuse Jaune

Poire Brana
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B0L5o0Ns CHAUDES

Espresso, Décaféiné, Noisette, Allongé 2,5-
Double Espresso, Cappuccino, Grand Créme, Chocolat chaud 5-
Thé, Infusion - Mariage Fréres 6,5-
Latte Macchiato Nature / Arématisé - Vanille, Noisette, Caramel 5,5/6-
Matcha Latte - Thé vert Japonais, saveur végétale et herbacé 7,5~
Black Sésame Latte - Pate de sésame, saveur légére de noisette 7,5~
Chai Latte - Mélange d’épices et de thé noir 7,5~
UBE Latte - Racine a la chair violette, saveur légére et vanillée 7,5~
[CED COFFEE

Iced Coffee 3,5~
Iced Latte Nature / Aromatisé - Vanille, Noisette, Caramel 6,5/7
Iced Matcha, Sésame, UBE 8

EAUX & S0DAD
Ogeu plate, pétillante 1L 7-
Ogeu plate, pétillante 33cl 5-
Sirop a I’eau - Grenadine - Menthe - Péche - Cerise - Orgeat - Citron 2,5~
Giger beer Fever Tree 20c¢l 6-
Limonade, Diabolo 6-
Coca-Cola, Coca-Cola Zero 33 cl 6-
Thé Glacé Maison Péche 33cl 6-
Citronnade Yuzu Le Pressoir du Pays Basque 33cl 6-
Kombucha Turbulente 30cl 7-
Thé blanc & Sureau, Romarin & Gingembre, Basil Smash

JUo DE FRUITS
Le Pressoir du Pays Basque 25cl - Ananas, ACE, Tomate 6-

Jus de Fruits Frais Pressés - Citron ou Orange 6,5-



CAVE oILHOUETTE



LES VING

LES VINS BLANCS 7hcl- Verre
Vin de France Chardonnay et Muscat — Domaine Kennel — « Tui » 2023 29-
Jurancon AOC - « Juste le Blanc » 2023 39- 8-
Savenniéres — Domaine Dhommé — « Les Fougerais » 2024 BIO 44~
Chablis — Domaine Marini — 2023 54- 8-
Sancerre AOC — Domaine de la Garenne — « Alliance » BIO 2024 59-

Saint Joseph AOC - Frangois Villard — « Fruit d’Avilleran » 2023 67-
Meursault AOC - Sylvain Bzikot 2022 89-

LES VINS ROUGES

Navarra Do - Azul y Garanza Bodega — « Fiesta » 2022 BIO 29- 8-
VDF Pineau d’Aunis — Domaine Dhommé — « Les Cottereaux » 2025 BIO  g1- 8-
Cotes du Rhéne — Domaine La Manarine — 2022 Bio 37-
VDF Malbec — Domaine Combel La Serre — « L'Eléphant Presque Rose » 2024 39-
Irouleguy — La Cave d’'Irouleguy — « LArtnoa » 2021 46-
Crozes-Hermitage — Domaine Les Terriens — 2023 52-
Marsannay — Domaine Bart — « Les Finottes » 2023 BIO 72-
St Emilion Grand Cru Classé — Famille Todeschini - 2021 BIO 81-
Pommard — Rodolphe Demougeot — 2021 89-

LES ROSES

Méditerranée IGP — Chateau de I’Escarelle — « Flora » BIO 2024 29-
Cotes de Provence AOP — Chateau Gassier — Gassier BIO 2024 39- 8-
Cétes de Provence AOP — Chateau Minuty Cru Classé — Prestige BIO 2024 54-

LES BULLES

VDF Pétillant Naturel — Escogriffe — « Chant d’Automne » 2023 BIO 29-
Prosecco — Borgo Dei Ciliegi 35- 8-
A.R Le Noble — Brut « Intense » 69- 12-
A.R Le Noble — Rosé 8o-
Laurent Perrier — Brut « La Cuvée » 75-
Ruinart — Brut 85-
Ruinart — Blanc de Blancs I50-

Les millésimes de nos vins sont donnés a titre indicatif et peuvent évoluer en fonction I'approvisionnement de nos vignerons.

Prix nets en euros - service compris



